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1. Identificacton
N* Convenio/Vigencia:
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Fecha Inkcio Operacién
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Nombre Responsable del Servico
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02[707 6
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2. Ublcacton
Localidad: UO“’\Q

Cl 69530 543

NA e

Tel:
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Z]“ 81940 ﬂz Cotres E)
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3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada
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N* Porsonas Boneficiartas on Atencién

Benoficiarios Autorizados pot Plan de Compras
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z ﬁ; ] Telal Asistoncia dol Dia

Categoria 1: 8ubcompu-ntnu Surnkllnro Allmentario

[50 Total Histérico do Asistencia

45415

N* Vartiable Nivel de Cumplimiento | N* Variable Nivel de Cumplimiento
c NG o Implementa el cicle de menus, minutd patrén y c NA
Aphca los procedimiantos do Planificacién atimentaria landlsis del aporto nulricional para los distintos
y su iImplementacion en los servicios sochales (PCD- D E D ngpns do odad determinados por la SDIS, E D
1 |PSS5-017) con sus respoctivos protocolos, Instructives 2 |[cumpliondo con lo doscrito para intercambios do
y formatos osociados a estos y de acuerdo a lo al I ¥y s ando las raciones a b
descrito en ol anoxo técnico poblacién  beneoficlaria, acorde con las
condiciones establecidas on el anexo técnico
c .o NA c nC MNA
|Manticno disponible en un lugar visible del Comedor E ‘:] D E
Comunitario, las minutas patrdn, ol ciclo do mends y
P da anafisia do sporio Ialas Ofreco mends eospectales on las fechas de
3 : 4 [navidad y fin de afie conforme los criterios
personas manipuladoros do gfimentos, asi como ol thblscids ¢ la Subd w0 do Hulsi
ciclo de monus y ol mond del dia para visualzockén 93 e eba il ik "
de las parsonas beneficanas del servicio
N Variable Nivel de Cumplimiento
Utlza la totaldad do ingredientes kistados en el andinis del aporte nutricional para cada preparacidn y deo acuerdo con o3 aspactos
sofalados on el anexo técnico numerales 5.7.1 1.2 Ciclo de mends 4] NC NA
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N.

Varlable

Nivel de Curhplimlento

Cunlifica a) talemo humana dol Comodor Comunitarle en ol procedimiento Planificactan Mimantaria vy su impleamentacién on fos
sorviclas soclales do In SDIS, of Procedimionts Abastecimiante de Alimantes, con sus documantos y formatos nsoclados. manejo do
minuta patrén, cliclo de menis, andlisis nutriclonates, ostandarizaclén de utensilion y porclones servidas, tocopcidn do alimentos y|
conocimionto do 1os criterios minimos de acoptacidn y rechaze; en los tismpos seflalados on ol anexo taenico

Fecha Minuta Patrén: Facha: Estandarizaclon:

C HC HA

X O O

& .
Dia &0 Mes _Ql_ Aflo LO,HJ_ Dln@_'_!,é Mos (O N\om_
Fecha Procedimiento: Feclia Recepcion-Criterlon:
ola _£2 mes QL ARe JO'R pia £ mes QL Ano W06
~° categorla 2: Subcomponents Vigilanala Nutriclonal ¢ :
N* Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Profesional en Nutrickdn y Dietética participa on las
nctividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas  antropométricas.  sensibilizacidén  en
vigitlancia nutricional y las demés programadas por la
Subdireccidn de Nutricidn Profosional en Mutricién y Dietética realiza la
toma de datos antropométricos, disponiendo de
Fortalecimiento Toma medidas antropométricas: c NG NA los oquipos (balanza digital y tallimetro). en las o NC MA
7 Dia 09 Mes Q(:“ MO_ZQZQ_ 8 condiciones sefialadas en el anexo lécnico
Sensibilizacion Vigilancia Nutricional Profesional Fecha Toma de datos antropométricos: ¥
de Nutricién y Dietética: m D D . EI D
1 D!a!},i Mes Qg’ Afio ZQZG
oia 58 wmes 05 ane 20735
Socializacion Clasificacién Nutricional|
beneficlarios:
ol 0D Mes 0L an2046
Registra y i
bt Yy presenta _el PEpOIL d? digihcin ‘ca c NC NA Reoliza orientacién y abordaje a los casos e NC MA
medidas antropométricas en ol sistema misional p R .
9 [SIRBE de acuerdo can lo establacide on ol anaxo E D D 10 |identificadas con malnutricién, atendiendo la linea D
técnico " técnica de a Subdireccién de Nulricién
Categoria 3. Subcomponente Satubridad
3.1. Concepto Sanitario i
N* Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con el acta de inspeccién sandana con enfoque de riesgo para establecimientos do proparacién de alimentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimientos con focha de expedicién inferlor o un o NC WA
(1) aflo Cumple con las oxigencias dejadas por la auloridad santaria en el acta. Si cuenta con conceplo sanitario superior a un (1) afo E] ‘:]
o ol servicio se roaliza on las instalaciones por primora vez el ASOCIADO realiza los framites corfespondientes a la inscripeién y
solicitud de la visita de inspeccién, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria compoetonte
11 — bh.
Concepto: Tousa Porcentaje de Cumplimiento: m %
Fecha: Dia: Q) Mos:_OJ At fO7 B N Acta: AS07 9034881\
ol ;o
Hospital/Subred \lb\"i\ Y
3.2. Procesos del Serviclo de Alimentacion
3.2.1. Compra de Alimentos
N® Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento
c NG A Elabora o Implementa plan t‘I!B compias do c NC NA
alimentos an los formatos publicados en el SG
IZI D de ta SDIS con ol ciclo de menls, andlisis E D D
o s R lucié nutricional y grupos etarios en atencién con su
Da cumplimiento con lo establecido en :soluu n rospectivo  cfonograma.  So  adquioran  los
5109.ds 2005 y deméhs roimas, concar T °;DV alimentos de acuerdo con los aspectos sedalados
complementarias, asi colrno los lineamientos técnicos anvel anexs Weniconiersl 51321 Compra de
42 {ostablocides por el Ministerio de Salud y Proteccién 13 Amantos.

Social, el INVIMA y la SDIS. Para el coso de
productos crnicos cumple rotulade de acuerdo con
¢! Decreto 1500 de 2007

Se adquiere carnicos, abarrotes, tubdrculos,
frutas, verduros y lécteos para las proparaciones
garantizando su disponibilidad para minimo dos
(2) dias de operacién y de acuerdo a las
condiciones establocidas en el anexo técnico
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Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de
los proveedoras directos de polio, p do, camicos, leche y derivados y pulpas de fruta. Adicionalmente, para polio y came presenta & e
autorizacién sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lacteos y derivados registro sanitaric de acuerdo con ia I:l
Resolucién 719 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un (1) afio, el ASOCIADO solicita al proveedor o proveedores)
los trémites correspondi a la inscripcién y solicitud de la visita de inspeccién, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria
competente, dejando evidencia de la gestién realizada

Polo | (g qm0 Coyica ' 04’(}6] 015 | Tauoakk

came | Cawen oyl oloo]2075 | Touacobe.

Lecte | Vex MO wfoslors [ouoabk RoR-O0L 145~ 1L
awse | vy hO rofgiors  [Fanade Of Roh O RAT - TOTS
vourt | Koo Dkdors Mol A3t - 00119 6 -1CL|
o | Voo wolceliors el Sy, -
el wloel 1015 Wf‘e@&%t 5 -

e wbghors PR e z

Pescado | T Bonreit 74 [AO29 | pa e s .

Yodyealong N3 2023 Pk -CoM6l- 20 -

Cumple con lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013, capituio Wil, articulo 28 y demas normas vigentes relacionadas con el c NG
transporte de alimentos y cuenta con las actas de inspeccid il y control de los vehiculos con concepto favorable y fecha del IE] D

expedicién inferior a un (1) afio. Los conceplos sanitarios de Ios vehiculos transportadores son acordes afa r i de los alir
a transportar y realiza seguimiento a las condiciones de transporte mediante ef Formato Transperte de Alimentos FOR-PSS-232
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Aplica el Procedimiento Abastecimiento de alimentos (PCD-PSS-038)" e implementa lo establecido en el Instructive R i6n de

p

alimentos (INS-PSS-012) publicado en el SG de la pagina web de la SDIS, junte con los formatos Recepcién de alimentos (FOR-PSS-
230) y Control de entrada y salida de alimentos asociados (FOR-PSS-236) de de con los ) fialados el anexo técnico
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Los alimentos se rotulan con: Nombre del
alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso o c NC
faecha de vencimiento para productos empacados, [Zl D
numero de lote cuando aplique. Para
almacenamiento de alimentos en refrigeradores v|
congeladores, se evita la contaminacién cruzads
¥y son empacados en ipientes herméti ]
ibolsas de polietilenc transparentes evitando
{goteos y fugas.

Las alimentos que requieren cadena de frio son
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigeracién no mayores a 4°C +/-2°C o congelacién
hasta -24°C y se implementa los formatos "Control de
emperatura de equipos de refrigeracién (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipes de
congelacion (FOR-PS5-239.

4 A

Loz alimentos no p amy

ndividualmente, como granos y ofros que presenten

argos periodos de vida Ut se almacenan a
emperatura ambiente, sin contacte directo de la luz

solar, sin presencia de humedad y se ubican en
estanterias de manera organizada.

Los huevos son almacenados a temperatura
tambiente (ne superior a 25 °C). en un recipiente
plastico higlenizado, rotulade con fa fecha de
vencimiento tomada del empagque originai

No se evidencia alimentos vencidos o en mal
lestado,

En caso de presentarse se aplica e implementa el
Protocole D turafizacion de alimentos (PTC-
PSS-026) vigente y formatos asociades,
{publicados en el SG de la pagina web de la SDIS;
conforme a las ientac técni
establecidas por la SDIS.

=
<l
%

El almacenamiento de alimentos preparados como % Ne
ensaladas y jugos del mismo dia, se realiza en m D
recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
ningin  tipo de contacte y en diferentes
compartimentos,

ﬂﬂ
[

El pre-alistamiento de alimentos se realiza aplicando los pasos de: ién, clasificacion, higienizacion, pelado, corte o picado,
- |pesado de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavades y desinfectados previo a la preparacién.

Se implementa la clasificacién de las tablas de picar de acuerdo con los colores establecidos para los procesos de pre-alistamiento y
preparacion de alimentos,

mplementa  lo  establecido en el Instructive
Preparacion de alimentos (INSPSS-014) vigente Y] e
ormatos asociados, publicados en el SG de la pagina] D

Las ensaladas y postres que contienen fruta
|picada son cortadas y picadas el mismo dia de

c  NC
suministra. E I:]

1La preparacién del jugo o sorbete se realiza una
hora antes del servide vy no se incorpora bloques
de hielo o bolsas de leche congeladas a Ia
{preparacién.

Realiza p de desc lacién de productos

Se g tiza las temperat de refrig i6n (entre 2 a 4 *C +/-2 °C) y para preparacicnes con proceso de coccién se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicic hasta el final def icio, Se realiza toma de ternp iwas de cada prep. i dos
'vecas con un intervalo de tiempo de dos horas. D E E
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{5 asegura una presentacion adecuada y agradable]

Hservido de los alimentos, teniendo en cuenta los

dla porcidn individual.

e cada una de las preparaciones y se realiza el

tensilios estandarizados y en menaje en buen
stado, higienizado y seco con la entrega de cuchara
opera, tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuande
e requiera) y servilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada, uvas pasas, quesa (rallado o an cubos}
y helado que hacen parte de los postres a base de
rutas se adiciona en el momento del servide, sobre

el ciclo de menus establecido.

Se garantiza a las personas beneficiarias el total
de los componentes del mend en el momento de
a entrega del apoyo alimentaric de acuerdo con|

Cuentan con la autorizacién por parte de la SLIS
para la enfrega de apoyo alimentaric consumo de
alimentos en casa.

Adicional se garantiza gue toda mujer que se
encuentre en pericdo dg gestacién o lactancia
hasta los doce meses, gue asista al Comedor|
Comunitario reciba un aporte adicional de leche
de 200 cc ¢ queso de 35g.

“eucharas, trinches ¢ tenedores, entre otros, No se

No se manipula los alimentos directamente con las
manos, sino con el uso de utensilios como pinzas,

hace uso de guantes desechables y los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempe de
espera por mas de cinco minutos en la linea de
servido.

Las ¢ isticas pt ptica de  las
preparaciones (color, sabor, aroma, consistencia)
son caracterfsticos en cada una de las
preparaciones listas para servir,

P o cond

Almacena las muestras diarias de alimentos)
preparados de acuerdo con lo registrade en el
Formato Preparacién de Alimentos y en los tismpos
establacidos en el anexo técnico.

Se mantiene a disposicién de las personas beneficiarias durante el tlempo de servido, distribucidn y consume, tres (3) recipientes con
| tales como arégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por las personas bereficiarias de
acuerdo con su preferencia e identificades (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote).

Permite la aplicacién de pruebas microbiolégicas]
establecidas por la normatividad nacional y las
demas requeridas por la SDIS para los anélisis a

item de ensayo de materias primas, productosi

terminados, superficies, frotis de manos de
personal manipulador de alimentos agua de
consume y ofras pruebas microbioldgicas que
sean tomadas por la SDIS o por fercefos
autorizados por la SDIS

de la normatividad nacional y los demés requerida
por la SDIS para los analisis a ftem de ensayo de
materias primas, productos terminados, superficies,
frotis de manos de personal manipulador de
alimentos, agua de consumo y otras pruebas
microbiolégicas que sean tomadas por la SDIS o por
terceros autorizados por fa SDIS.

Cumple con los requisik icrobiologi vigentes

“Ipara subsanar los hallazgos que se deriven de

Implementa las acciones correctivas requeridas

jos resultades no conformes de las pruebas)
microbialégicas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

enfermedad transmitida por alimentos - ETA.

Torma los items de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemiclégico relacionade con posible contaminacién alimentaria o

Garantiza la aplicacién de las Buenas Practicas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitarie,
asl como |a aplicacién de las normas de higiene, limpieza y desinfeccién para garantizar fa inocuidad de los alimentos.
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Efabora e implamenta ef plan de cap; 160 o y perr dirigido al personal manipuiador de alimentos desde el momento’ " =
de su vinculacion a la ejecucién del convenio, en coherencia con lo sefalade en la Resolucién 26874 de 2013 y el anexo técnico. D D

" Fecha Induccién !

“ B d""‘"""m Fecha Capacitacién
'] hselya Canhy oaloz)zoe
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~|EI personal manipulador de alimentos cuenta con certificacion médica en la cual conste la aptitud para manipular alimentos, expedida) ¢ i
por un médico que nte con ni de registro profesional; con vigencia inferier a un (1) afio. m D
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ocializa el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSS009) publicado en el SG de la SDIS, con el talento h 0 tade para la
peracién del Comedor Comunitario y las personas beneficiarias del servicio, mediant trategias diddcticas ubicadas en lugares
isibles del salén comedor, tales como: infografias, collages, habladores, frisos, enfre otras; en los tiempos establecidos.
Dispone de avisos o advertencias al personal manipulador que indiguen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio de e
limentos, 4rea de consumo de alimentos y bafos. E

requeridos para la prestacién del servicio en el c NG NA c NG NA
Comader Comunitario conforme las especificacionesf El
sefialadas en el anexo técnico, en condiciones de| E Izl D D

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
{preventive ¥ comective que contenga como
inima: cronograma, hojas de vida de cada uno
e los equipos; donde se reflejen las
|caractaristicas del equipo, capacidad, fechas y|
Jdescripcion de los mantenimientos.

buen estado y funcionamiento. Plato hondo y plate;
pando es de acero inoxidable.

“*Para los beneficiarios que excepcionalmente
reciban la entrega de alimentos para consumo an
casa, se cuenta con la cantidad establecida de
i tes herméticos (Ocho (B) en total por cada
participante) y marcades de acuerde con lo
establecido en el anexo técnico.
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Participa &n la jornada de fortalecimiento técnico del c c
socializacion del Manual de buenas practicas para la @ E] E

prevencién de pérdidas y desperdicios de alimentos]
convocada por la Subdireccion de Nutricién y realizar]
su correspondiente divulgacién con el talento humano
vinculado a la operacién del Comedor Comunitario. Realiza seguimiento a la implementacion y
reporte de acciones asociadas al Manual de)
buenas practicas para la prevenciton de pérdidas
Iy desperdicios de alimentos, mediante el
diligenciamiente del formatoe Control y medicion]
de desperdicios de alimentos {FOR-PSS803)
vigente y &l reporte trimestral consolidado, a mas
tardar el tercer dia calandaric de los meses
enero, abril, julio y octubre,

Fecha Fortalecimiento Nutricionista:

pis 20 wes_(37 ano 204

Fecha Fortalecimiento Responsable Servicio:

Dis_z_o_ Mes_OL_ Aﬁoz,ﬁ:ﬁ,é

Fecha Divulgacidn:

Dla_z_i Mes_f_)_z._ M°M

Adapla e implementa el Plan de Saneamiento del
Comedor Comunitario cumpliendo con la Guia de
Plan de Saneamient tablecida por la S ia
Distrital de Integracién Social.

No se evidencia indicios ¢ presencia de plagas,
roedores o vectores. E D D

Fecha Fumigacion:

Dia_z_g_ Mes_gﬂ_ Aﬁom

Todas las &reas del Comedor Comunitario se
encuentran en optimas condiciones de orden,
limpieza y desinfeccién. Instalaciones sanitariasf
cuentan la dotacion requerida. Guantes, escobas y|
ltraperos son identificades con el color definido para
lcada drea.

Cumple con el factor de seleccién Aporte
econdmico adicional para la contratacién de C
profesional en nutricién y dietética, de acuerdo D
con los lineamientos fécnicos, tiempos
evidencias establecidas por la SDIS; en caso de|
haber sido ofertade dentro del proceso
jcompetitiva.

Presenta a la supervisitn o interventoria informe
mensual de ejecucion del Componente Alimentacién, c
Nutricién v Salubridad, dentrs de los primeros cinco
{5) dias calendaric de cada mes, que dé cuenta del
cumplimiento de los compromisos del componente
en mencidn con sus respactivos soportes, de acuerdo
con los lineamientos definides por la SDIS

Utilizar trict: e las instalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del c NG
objeto det convenio. En estas, NO se podran ]E] D
ejercer actividades de proselitismo  politico,
religioso, Hdeoldgico, comercial o de cualquier
otra indole.

Da cumplimiento con lo establecido en el Decreto c NG
Distrital 389 de 2009 y demas normas concordantes, E] D
por lo cual no podrd recibir ni recaudar donaciones,

aportes voluntarios, cuotas de corresponsabilidad o
de participacién.

Ei risimero de personias bensficiarias registradas en of apiicative RAD es acorde ai mimers de persoras Deneficiarias registradas en ia piarnilia de asistercia
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
et SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
BeSsettyY COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integrasion Sodial CONVENIOS DE ASOCIACION 2025
FECHA DE VISITA DIA 02 MES | 03 ANO | 2026

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113351-COMEDOR COMUNITARIO - LA FISCALA

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7975-2025
TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimientom Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

Variable: 1

Descripcion: Se evidencia demora de mas de 20 minutos de
espera dado que se acabo el arroz aun faltando 15 beneficiarios

Variable: 22

Descripcion: Se evidencia descongelacion de pechuga en agua, no
acorde a lo establecido en anexo técnico.
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ALCALULA MavOR
DEBOGOTADC.

Becretaria R
Inlegracion Social

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

Formato No

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

202 01332’5.2 a.m.

Variable: 24

Descripcion: Se evidencia que no se garantiza temperatura de
seguridad para la yuca frita, en T1, T2 y yogurt n T2

Variable: 28

Descripcion: Se evidencia hueso en la pechuga preparada

Variable: 39

requerimiento

Descripcion: Se evidencia malla extractor suelta. Se genera
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

Formato No

ALCALULA MavOR
DEBOGOTADC.

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO

COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Controlado

Bectetari i
Inlegracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

SEMANA N° 2 MENU: 7

GRUPO 3: de 6 a 8 aiios

GRUPO 4: de 9 a 13 aios

GRUPO 5: mayores de 14 ainos

Apoyo a la supervision

PAULA ANDREA ROMERO CARVAJAL

Nombres y Apellidos

APOYO A LA SUPERVISION

Cédula de Ciudadania
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